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NOUS NE POURRONS RIEN SANS VOUS  06 DECEMBRE 2013 

Lors de la dernière quinzaine du mois de 

novembre, nous vous avons demandé de 

participer à une expérience de tri des déchets. 

Quelques jours avant, nous présentions un 

réceptacle pour le pain non consommé. 

Pourquoi ces modifications dans le 

fonctionnement du restaurant scolaire ? 

Parce que le lycée doit être pleinement inscrit 

dans la société au sein de laquelle il évolue. Et 

les questions écologiques sont particulièrement 

importantes puisque nous sommes en relation 

directe avec vous, la prochaine génération qui 

viendra aux affaires. Et nous ne pouvons pas 

participer à un gaspillage qui met votre avenir 

en suspens sans rien faire. 

Parce que moralement, ces déchets sont le 

résultat d’un laisser aller qu’il faut corriger. 

Comment pourrions nous - pourriez vous - 

accepter tant de quantité d’aliments jetés à la 

poubelle pendant que d’autres, au sein même 

de notre société, n’ont rien à manger ? 

Parce qu’économiquement nous devons réduire 

nos déchets produits. A partir de l’année 2015, le 

lycée, comme les autres citoyens, devra payer 

une redevance incitative pour la collecte de ses 

déchets. Plus nous serons parvenus à réduire les 

quantités collectées, moins nous aurons à puiser 

dans le budget de l’établissement. Car pour 

financer cette charge, il nous faudra réduire nos 

dépenses dans d’autres domaines. 

Que va-t-il se passer dans le courant de 

l’année à venir ? 

Comme vous allez le lire ensuite, cette 

expérimentation ne peut pas en rester là. Il faut 

que l’ensemble de notre communauté s’empare 

de ce problème et parvienne à une solution. Il ne 

s’agit pas d’un coup de baguette magique pour 

faire disparaître tous nos déchets mais de les 

réduire pour nous, pour vous, pour ceux qui vous 

suivent. 

En même temps que nous allons vous demander 

un effort, nous essaierons de réduire la quantité 

de déchets que nous produisons en cuisine mais 

que nous ne servons pas parce que nous 

prévoyons trop. Nous devons sortir du modèle 

qui veut qu’il « vaut mieux en faire trop que pas 

assez ». Nous devons nous rapprocher des 

effectifs de rationnaires quitte à manquer en fin 

de service et à fournir des mets préparés en 

dernière minute. 

Nous continuerons aussi à travailler les produits 

frais. Nous aurons donc à réfléchir à l’installation 

de composteurs. 

Notre lycée se veut performant dans ses 

résultats eu baccalauréat et dans l’orientation 

de ses élèves. Avec votre aide, il doit devenir 

performant aussi dans sa gestion des déchets. 

 

 

Les résultats des pesées 
Quels sont les résultats à ces pesées que nous avons 

réalisées ? Sommes nous un collectif qui produit plus de 

déchets que la moyenne nationale ? 
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Programme pour 2014 
Qu’avons-nous prévu pour l’année 2014 dans le cadre 

de la gestion des déchets ? Quels efforts allons nous 

vous demander ? 
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Pourquoi nous vous 
demandons un effort 
par  Dominique Lanternier  
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Par Corine Eynard Fumey  

 

 

LE PAIN 

Le pain non consommé a été déposé dans un collecteur fabrication maison  ce qui 

permet de visualiser chaque semaine la quantité  jetée. Depuis 4 semaines 111kilos de 

pain ont été jetés. 

 

TOUS LES DECHETS ALIMENTAIRES 

La 1
ère

 semaine, le tri a été effectué uniquement le midi 

Du 25 au 29 novembre,  midi et soir vous avez accepté de trier ce qui restait sur votre 

plateau. Les résultats complétés par les déchets produits en cuisine apparaissent dans 

le tableau suivant 

 

 

 

 

 

 

 

 

LES CHIFFRES 

D’après l’ ADEME, la moyenne de déchets 

par repas est comprise entre 135 et 180 

grammes   Nous nous situons donc dans la 

fourchette haute. 

Autre réflexion : en 5 jours de 

fonctionnement, nous  avons produit : 

534kilos de déchets alimentaitaires soit en 

175 jours de fonctionnement du restaurant 

scolaire 18.7 tonnes 

 

 

Le travail commencé doit se poursuivre. Aussi 

nous vous demandons de poursuivre le tri du 

papier avec les poubelles bleus. Ce système 

n’est pas trop contraignant puisqu’il vous est 

juste demandé de déposer sans les froisser vos 

feuilles de papier dans les collecteurs bleus. Ce 

sont les éco-délégués qui déposent ensuite leur 

contenu dans les containers mis à disposition 

par la communauté de communes. 

Parallèlement, nous allons renouveler 

l’opération du tri sélectif et sans doute 

l’installer de manière permanente. Nous 

reprendrons la signalétique pour vous 

permettre de ne plus vous poser de questions. 

Mais se limiter à peser ne servira à rien si ce tri 

ne nous permet pas de voir notre production se 

réduire. Nous allons donc vous demander d’être 

plus attentifs aux déchets que vous générez. 

Avez-vous besoin de prendre sur votre plateau 

tout ce qui vous est servi ? Sans vous priver, 

vous devez choisir des mets dont vous avez la 

certitude que vous les mangerez . 

Vous devez vous poser cette question aussi 

pour le pain. Il vous est proposé en fin de 

service pour que vous décidiez si oui ou non 

avec le plateau que vous avez composez, vous 

avez besoin d’un pain individuel.  

Pour le pain, le collecteur est installé 

définitivement. Il nous permettra d’évaluer 

l’argent que le lycée aura perdu sur l’année et 

qu’il aurait pu consacrer à d’autres dépenses.

date

pain en 

KG

poids des 

déchets 

produits en 

cuisine

poids total 

déchets en 

KG poids/personne

midi soir midi soir midi soir midi 

18-nov 635 79 10 9 23 121 0,19

19-nov 669 102 11 8 121 0,18

20-nov 218 37 4 4 3 45 0,21

21-nov 600 79 9 5 55 93 0,16

22-nov 691 104 14 6 12 124 0,18

midi soir midi soir midi soir

25-nov 600 132 67 18 10 21 5 38 121 0,17

26-nov 668 126 121 9 24 5 7 13 166 0,21

27-nov 214 117 4 3 29 11 3 9 50 0,15

28-nov 647 129 61 19 8 4 6 98 0,13

29-nov 628 83 11 5 2 99 0,16

poids déchets 

alimentaires 

en  KG 

poids déchets 

non 

alimentaires 

en KG

nombre de 

rationnaires

Les résultats des pesées 

Programme de l’année 2014 
par  Frédéric Brut 

Merci pour votre compréhension et 

votre aide 


